
HEISSES AUS DER KÜCHE

Kalbsgeschnetzeltes mit
pflückfrischen Pfifferlingen  38

Rindsfiletmedaillon “Rossini”  59

Wiener Schnitzel vom Kalb  42

Château Briand / ab 2 Personen
68 p.P

Vitello Tonnato “2024”  39

... OHNE FLEISCH UND
FISCH

Taleggio Risotto 
mit getrockneten Tomaten   32

Buntes Wildreis-Risotto mit
geschmorten Cherry-Tomaten  32

Allergene:
Gerne geben Ihnen unsere Servicemitarbeiter exakte Auskunft über Allergene in unseren Speisen

Deklaration:
Rind: Schweiz, Kalb: Schweiz, Egli: Schweiz, Entenleber: Frankreich, 

Hauswurst: Schweiz, Markbein: Schweiz, Kutteln: Schweiz, Milke: Schweiz
Seezunge: Frankreich, Loup de mer: Griechenland, Kaviar: Frankreich, Austern: Frankreich

Spargel: Deutschland, Brot: Schweiz

KLEIN, ABER OHO

Entenleberterrine 
mit Apfel-Chutney  34

Rindstatar mit Steinpilzschaum
und Balsamico Champignons   29

Tafelspitz-Carpaccio 
mit Vinaigrette und Meerrettich  23

Markbein aus dem Ofenrohr  23

APERO

 Caviar Kristal “Kaviari Paris” mit Blinis

Herzhafte Windbeutel  3 Stk./ 12
mit geräuchertem Wildlachs

und Avocado

Mediterran  25
Hauswurst/Käse/Oliven/Hummus

50g / 150
30g / 90

AUS DEM SUPPENTOPF
Gurken Kaltschale mit Oliven Croutons  14

Flädlisuppe mit Mark und Kräutern 14

DA HABEN SIE DEN SALAT

Kopfsalatherz an Himbeer Vinaigrette 15

Melonen-Crevetten Cocktail 21

Artischockenherz an Kräutervinaigrette  21

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8,1 % MwSt.

NOSE TO TAIL

Kutteln  “Ungarische Art”  38

Riesling-Beuschel vom Kalb  38

Milken-Pastetli  42

Bratkartoffeln Polenta

Risotto

BEILAGE

Hausgemachte Teigwaren

Pommes Frites

Saisonales Gemüse

Beilagen Salat

je 8

Böhmischer KartoffelsalatKräuterkartoffelstampf

WEINEMPFEHLUNG

Weisswein

Tetuna Weiss, Weingut Robert Goldenits
  Chardonnay, Grauburgunder

Rotwein

Barbera d’Asti Ai Cruss, Cantina Brema

ITALIEN- 10.00 dl/68 Fl.

  ÖSTERREICH- 9.50 dl/64 Fl.

WAS LANGE WÄHRT...

Kalbsrahmgulasch  32

Coq au Vin vom Alpstein-Poulet  35

Schweinshaxe aus dem Ofenrohr  35

Brasato vom Rindsschulter Filet
 mit Eierschwämmli  39

Grillierter Oktupus 
Hummus, Salsa Verde  23

Andalusischer Tomatensalat  16

Terrine vom Schwarzen Heilbutt
a la Bouillabaise  22

GUTER FANG AUS
FLUSS UND MEER

Gebratene Seezunge “Nizza Art”  52

Lötschberger Egli Filet 
in Mandel Butter gebraten  45

Spaghetti al quitarra Cinque Tere 
mit Meeresfrüchten und Muscheln  42

Lammhaxe aus dem Ofenrohr auf
bunter Caponata  37

Zwiebelrostbraten vom Entrecôte 37

Maispoulardenbrust auf buntem 
Wildreis-Risotto 39 Spaghetti al quitarra Cinque Tere  32


