/~\ BRASSERIE Z

/a. Séufce

TAGESMENU
VORSPEISEN

Rdmischer “Krachsalat” mit Cesar Dressing
und Balsamico Champignons

Steirische Fladlisuppe
Rehterrine auf Pfifferlingen

Orangencarpaccio mit Crevetten und +3
Meerettich

Knusprige Kartoffelpuffer mit Apfelmus

HAUPTGANGE

Schweinshaxe mit knusper Graupi auf
Bayrischkraut und Serviettenknddel

Uberbackene tomatierte Gemiisegnocchi
Neuenburger Saucisson auf Kartoffel-Lauchgemuse

Fischkusperli mit Krauter-Kartoffelstampf und
Rahmwirsing

Kalbsherz an Schwammerlsauce dazu Quarkspatzle

2 Gang Menu nach Ihrer Wahl 39
DESSERT
Bayrisch Creme mit Buchiberger 13

Quittenragout

Schwaéabischer Birnenkuchen mit 12
Schokoladensorbet

Marronikuchen mit Zwetschgen und 14
weisser Zimtglace

Kokosparfait mit Mango und Granatapfel 14

WEINEMPFEHLUNG

Weisswein
Tetuna Weiss, Osterreich 2021 0.4l 9.50
Lafoa Sauvignon Blanc, Stdtirol 2022 0.11 14.00
Rotwein

Segna de Cor, Cbte Catalanes IGT 2020 0.1 12.00

Grenach,Carignan, Syrah



