
 
 

        NACH LUST UND LAUNENACH LUST UND LAUNENACH LUST UND LAUNENACH LUST UND LAUNE    

 
VVVVORSPEISEN ORSPEISEN ORSPEISEN ORSPEISEN     
 

Ceviche von der Goldschwanzmakrele mit Sellerie und Apfel 32 
 
In Chili gebratener Carambinero  mit marinierten Kürbis-Spaghetti 48 
 
Weisser Alba-Trüffel auf souffliertem Freilandei pro Gramm 10 
 
Ravioli von der Entenleber mit eingelegten Grosi-Pfifferlingen 42 
 
Junger Nüsslersalat mit Curry-Kürbis und souffliertem Freilandei 28 
 
 
 
HAUPTGÄNGEHAUPTGÄNGEHAUPTGÄNGEHAUPTGÄNGE    
 

Gratinierter Lammrücken auf Parmesan-Schwarzwurzeln mit Thymianjus 75 
 
Mille Feuille von Rinderfiletmedaillon und Ochsenschwanz mit Steinpilzen 75 
 
Offener Strudel vom Alpenreh mit jungem Kohl 75 
 
In 7 Pfeffern gebratenes Bisonfilet 75 
 
Kalbshaxe aus dem Ofenrohr mit provençalischen Artischocken (ab 2 Personen) 75 p.P. 

 
Gebratener Hummer auf indischem Linsenragout  85 
 
Angelgefangener Steinbutt und Carambinero aus dem Bouillabaissefond 75 
  
    
    
    

KÄSE / DESSERTKÄSE / DESSERTKÄSE / DESSERTKÄSE / DESSERT    

 

Ausgesuchte Rohmilchkäse mit ihren Begleitern 22 / 28 
 
Mandel Panna Cotta mit Weinbergpfirsich und grünen Mandeln  28 
 
Gerührter Eiskaffee mit Williamsbirne und Mandeln 28 
 
Bunte Sorbet-Variation Attisholz  28 
 
Warmes Schokoladen Tarte mit Weisser Kaffe Glace «Kenya Milima» 28 


