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\GASTSTUBE Z_

TAGESTELLER
Randenschaumsuppe mit Himbeer
und Berner Rosen Beignets
Grosis Rehhackbraten aus dem Ofenrohr
auf Risotto vom Hokkaido-Kiirbis
mit Honig und Chili
22

VEGETARISCH
Karamellisierter Geisskase
auf Kirbisrisotto, Hokkaido-Kirbis
mit Honig und Chili
22

DESSERT
Geeister Topfen-Krokantknodel
mit Rotweinbeeren
14

LEICHTER GENUSS
Bunter Nusslersalat
mit Knusperspeck und Steinpilzkroketten
19

Knusprige Weisswurst
auf mariniertem Laugenbrot-Salat
24

Gerauchertes Forellenfilet
auf Randencarpaccio mit Himbeer-Vinaigrette
28

Tatar vom Bayern Ox mit Bergkdaseschaum
23/39

Unsere Weinempfehlung:

Chasselas, Weingut Hasler, Twann 2017

Blassgelb mit griinen Reflexen prasentiert sich dieser Chasselas-Wein im Glas.

A Lita Schwoaz Rot, Johann Schwarz, Andau 2014

LUNCH-MENU
59

Asiatischer Rindfleischsalat
mit knuspriger Frihlingsrolle
18
Elchgeschnetzeltes an Cognac-Rahmsauce
mit Krdauter-Schupfnudeln
und buntem Rahmwirsing
39
Geeister Topfen-Krokantknodel
mit Rotweinbeeren
14

KASE
Variation von Rohmilchkase
14

MITTAGS-KLASSIKER
Kalbsnieren in Pommery-Senf-Rahmsauce
mit knuspriger Rosti
32

Wiener Schnitzel vom Freilandsauli
mit béhmischem Kartoffelsalat
oder Bratkartoffeln
29 /25

Gebratenes Zanderfilet
auf Rahmsauerkraut mit Schupfnudeln
38
Rehgeschnetzeltes

mit Mandelbrokkoli und Spatzle
44

1dl 7.50

1dl 7.90

Der Zweigelt hat in der Nase feine Holzwiirze, ein dunkelbeeriges Aroma, zart nach Nougat, etwas Vanilleschoten.

Donnerstag, 8. November 2018

Alle Preise in CHF, inkl. 7.7 % MWST



